
湖北经济学院法商学院旅游与酒店管理系烹饪与营养教育专业

本科毕业设计答辩过程控制表
	系    部
	
	专   业
	

	学生姓名
	
	学 号
	
	班 级
	

	指导老师
	
	职   称
	

	毕业设计题目
	

	一、指导教师对毕业设计（设计报告）的成绩评定

	内容
	评价要点
	分值
	评分

	设计报告
	格式规范，内容完整，文字流畅，图文编排合理、美观。
	10
	

	
	主题突出，市场调研充分，设计理念清晰，市场定位准确，营养（食疗）设计科学合理、阐述充分。
	20
	

	
	具有本专业学士学位应有的专业水准、创新意识和一定的市场推广价值。
	20
	

	毕业作品设计
	创新点（原料选择及处理、工艺、口味、营养或中西融合等）突出，有清晰的适用人群、具有一定的市场前瞻性。
	15
	

	
	设计作品符合专业规范和时代要求，制作步骤完整，主题明确，理念清晰，表述完整。
	15
	

	
	能够运用所学专业知识发现问题、分析问题、解决问题，具有较强的专业应用能力。
	10
	

	
	菜品制作完整、精美，展示效果好，具有色香味形俱佳的感官冲击力，展台、展区布置突出专业特点并与设计主题有较好的契合度。
	10
	

	评分合计
	

	指导教师（签名）
	
	年      月     日


	二、答辩情况
时间：             年         月        日

地点：                                       
答辩小组成员名单： 


	（一）答辩过程记录

                                              记录人签字：




	（二）答辩小组成绩（百分制）及决议

	内容
	评价要点
	分值
	评分

	陈述内容
	思路清晰，主题明确，陈述充分，表达流畅，重点突出团队的创新研究能力、产品的市场适应能力。
	20
	

	答    辩
	答辩有理有据，基本理论清晰，主要观点正确，有一定的深度和广度。
	40
	

	毕业设计

作品展览
	展示作品色香味形器名时养俱佳，专家评委及邀请品尝者反馈良好，团队合作默契、成员工作量饱满。
	40
	

	答辩小组决议
	通过答辩（    ）    未通过答辩（    ）

	组 长 签 名
	
	     年   月   日

	指导教师评定成绩（百分制）
	

	答辩小组评定成绩（百分制）
	

	毕业设计（设计报告）综合成绩
	百分制成绩
	

	
	等级制成绩
	

	三、答辩委员会审定意见
 [image: image1.png]



 

答辩委员会主任（签名）：

年      月      日


注：1.毕业设计（设计报告）综合成绩由指导教师、答辩小组评定成绩按70％、30％比例综合而成。 按照“优秀（90－100分）、良好（75－89分）、合格（60－74分）和不合格（60分以下）”确定等级制成绩。

2.教师填写相关栏目时，应认真负责，书写工整、清楚。

3.论文写作和答辩过程结束后，此表与论文过程稿、终稿一起存档。

